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Annotatsiya: ushbu magolada ozig-ovgat mahsulotlarini xavfsiz ishlab
chigarishdagi innovatsion texnologiyalarni qo'llashning nazariy asoslari hamda
amaliy jihatlari yoritiladi. Shuningdek, biotexnologiya, aglli gadoglash, blokcheyn
texnologiyasi, sun'iy intellekt kabi zamonaviy yondashuvlarning roliga baho
berilgan. Magolada ishlab chigarish jarayonining samaradorligini oshirish va
iste'molchilar salomatligini ta'minlashga qaratilgan taklif va shaxsiy fikrlar
keltirilgan.
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Abstract: This article discusses the theoretical and practical aspects of using
innovative technologies in the safe production of food products. It evaluates the role
of modern approaches such as biotechnology, smart packaging, blockchain
technology, and artificial intelligence. The paper also presents proposals aimed at
increasing production efficiency and ensuring consumer health.
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AHHomauu;l: B oannou cmamove 0C6€UIEHbL mMeopemudecKue u npakmuiecKkue
acnekmosl NPpUMEHEHUA UHHOBAUUOHHbIX MexHoN02ull 6 Oe30NaAcHoOM npouseodcmee
nuuieeslx npodykmoe. OL;@HGHCZ PO COBPEMEHHbBLX nodxodoe, makxKkux Kak
6u0meXH0J102uu, VYMHAA YNAaKoeKd, on0Kueln u I/lCKyCCWlBeHHbllZ UHmMeNTIeKm.
Ilpuseoenvr npeonoocenus, HanpasieHHvle HA NOGblUleHUe dpdekmusHocmu

npouzeo0cmaea u obecnevenue 300po6vsi nompeobumernell.
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Knroueevie cnoea: 0Oezonachocmo nuuiesslx npodykmoe, UHHOBAYUU,

mexHoJlocuu, 6u0m€XHOJZOZZ/lM, I/lCKyCCI/}’ZGBHHbH/Nl UHmMellieKm, ymMmHasA ynakoeKd.

Zamonaviy ozig-ovgat sanoati oldida turgan asosiy muammolardan biri
mahsulotlarning xavfsizligini ta'minlash hisoblanadi. Iste’molchilarning sog‘lig‘i va
hayot sifati bevosita iste’mol gilinayotgan ozig-ovgat mahsulotlariga bog‘ligdir.
Shuning uchun ishlab chigarish jarayonlariga innovatsion texnologiyalarni joriy
etish bugungi kunda dolzarb masalaga aylandi.

Ozig-ovgat xavfsizligini ta'minlashda bir gator innovatsion texnologiyalar
go‘llanilib kelinmogda. Jumladan:

1. Biotexnologiya — mikroorganizmlardan foydalanib konservantlar,
probiotiklar hamda foydali fermentlar ishlab chiqarilishi orgali mahsulotlarning
sifati va saglanish muddatini oshirish imkoniyatini beradi.

2. Aglli gadoglash texnologiyasi — bu mahsulotning holatini aniglovchi
datchiklar yordamida iste’molchiga o0zig-ovqgatning hagigiy holati hagida ma'lumot
yetkaziladi.

3. Blokcheyn texnologiyasi — mahsulot harakati, ishlab chigarish manbaini
kuzatish imkonini yaratdi, bu esa galbakilashtirish va noto‘g‘ri yorliglashga garshi
kurashishda muhim vosita hisoblanadi.

4. Sun'ty intellekt — ishlab chigarish jarayonlarini avtomatlashtirish, sifat
nazoratini mustahkamlash va mahsulot tarkibini tahlil qilish, xavf-xatarlarni
oldindan aniglashda samarali vosita bo‘ladi. Ushbu texnologiyalar nafagat ozig-
ovgat mahsulotlari sifatini yaxshilaydi, balki ularning xavfsizligini ta'minlashga
xizmat giladi. Ular ishlab chigarish samaradorligini oshirish, resurslarni tejash
hamda ekologik bargarorlikni saglashda muhim ahamiyat kasb etadi.

Xavfsiz  ozig-ovgat mahsulotlarini  ishlab  chigarishda innovatsion
texnologiyalarni qo‘llash ishlab chigarish sifati va yana samaradorligini oshiradi.
Aholining sog‘lig‘ini saqlashda ham muhim rol o‘ynaydi. Buning uchun quyidagi

takliflarni amalga oshirish magsadga muvofiqdir:




- Mahalliy ishlab chigaruvchilarga innovatsion texnologiyalarni joriy gilishda
davlat tomonidan subsidiyalar ajratish;

- Oliy ta’lim muassasalarida ozig-ovgat xavfsizligi hamda texnologiyalari
bo‘yicha innovatsion yo‘nalishlarni rivojlantirish;

- llmiy-tadqiqot institutlari bilan hamkorlikda ilg‘or texnologiyalarni sinovdan
o‘tkazish, amaliyotga joriy etish.

Ozig-ovgat mahsulotlarining xavfsizligini ta'minlash — bu inson salomatligi,
jamiyat farovonligi, iqgtisodiy bargarorlikning ajralmas tarkibiy gismi hisoblanadi.
Global migyosda aholining soni ortib borayotgani, ekologik muammolar, ozig-ovgat
zanjiridagi murakkabliklar va yangi xavf-xatarlar mavjud sharoitda ushbu sohani
ragamlashtirish hamda innovatsion texnologiyalar bilan boyitish muhim ahamiyat
kasb etib kelmoqda. O‘zbekistonda ozig-ovqat xavfsizligi bo‘yicha tizimli islohotlar
olib borilmogda. Birog mavjud texnologiyalarni keng joriy qilish, ilmiy
yondashuvlarni kuchaytirish va xususiy sektorni jalb etish orgali sohaga yanada
katta sur’at berish mumkin.

Magolaning nazariy va ilmiy ahamiyati shundaki, unda zamonaviy
texnologiyalar asosida o0zig-ovqat xavfsizligini ta’minlashning kompleks
yondashuvi taklif etiladi. Bu ilmiy yo‘nalish ozig-ovqat sohasida yangi tadgiqotlar
olib borish, texnologik innovatsiyalarni joriy qilish, sog‘lom jamiyatni shakllantirish
uchun muhim ahamiyatga egadir.

Xulosa qilib aytganda maqolaning nazariy va ilmiy ahamiyati shundaki, u
innovatsion texnologiyalar asosida 0zigq-ovqat xavfsizligini ta'minlash bo‘yicha aniq
ilmiy asoslangan yo‘nalishlarni taklif qiladi hamda bu sohadagi tadqiqotlarga zamin
yaratadi.
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